Buffé med férdrink, 2 glas vin/dl pris 399:-

Ingar: lokalhyra, mdblering, dukning, servering, bar, stad.
Oppettider 17.00-02.00PA-ljud och ljus fér disco 2000:- Dj 2500:-
Kaffe/te 20:- Priser exkl.moms

Bufféer

“Roma”

Rostbiff Peperoncini, pinjenétter, ruccola, svartpeppar
Kyckling All arrabiata, chili, plommontomat

Salami Ventrecina, piemento, spenat

Prosciutto di parma, tryffel, ruccola, kronértskocka
Aubergine och zucchini Alla griglia, rosmarin, timjan
Pasta Insalata, parmesan, sardeller, vitlok

Hembakat foccaciabréd med rosmarin och havssalt

Tiramisu

“BBQ-buffé”
Lammkorv, mynta, vitlok, citron

Lax, basilika, harissa

Baby back ribs "BBQ"



Kycklingbrdst, rosmarin, honung

Majssalsa, kanel, spiskummin

Potatissallad, basilika, pinjenotter

Gaspacho

Kronarskocka, timjan, tryffel, champinjoner

Salsa fresca, plommontomat, olivolja
Tradgardsmastarsallad, krutonger och parmesanost
Vispat smor och surdegsbrdod

Vit chokladmousse, blabéar

”South-East Asia”

Kyckling ”satay”, sesam, jordnétter, chili

Lax tataki, ingeféara, gurka och svarta sesamfrén
Skaldjur "tom-yum?”, citrongréas, cocos, limeblad
Thai fishcakes, koriander, sweet chili

Nudlar ”green curry”, lime, chili, soya

California roll, avokado, wasabi

Spring roll, strimlade grénsaker, nam pla prick
Kim-chi

Ingefarsmousse, mango, mynta
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”Middle-east”
Lamm “kebab”, saffran, persilja, citron

Grillad lax "harissa”

Labna

Kyckling "ras-el-hanout”, spiskummin, kardemumma, kanel
Lammkorv "merguez”

Spenatfyllda samosas

Hoummus

Cous-cous "tabbouleh”, koriander, citron, apelsin, persilja
Babaganouch, aubergine, vitlok, granatapple

Arabiskt tunnbrod

Citronpaj lattvispad gradde

”Scandinave”

Hemgravad lax, dill, senap, vitpeppar

Vasterbottenostpaj, kryddbrannvin

Gubbroéra, ansjovis, 4gg, graslok

Vastkustsallad, rédkor, musslor, champinjoner, senap
Gardskyckling, spenat, citron, dragon Renklamma med farskost

Kraftsallad, sikrom, spisbréd, dill

A4 AAL A —_— L { 5\ . r i S
“l'.’I ) I | { " |.I ~



Farskpotatissallad, senap, pepparrot
Smoér och spisknéacke

Rabarber- och jordgubbskompott, vaniljglass, bar och mandelmusli

”French kiss”

Saucisse de Tolouse

Quiche Lorraine, lardons

Frissésallad, confiterad anka

Moule sallad, vitlk, persilja, musslor, primorer
Marinerad kronéartskocka, dragon
Endivesallad, rostade valnoétter, honung
Grénsakscrudité, Rogfortdipp

Brie de meaux, fikonchutney

Creme Brulée

”Medelhav”

Chili-och vitlékstekta rakor
Serranoskinka

Bresaola, peccorino och basilika
Falafel, het piperad

Crostini, tapenade



Panzanellasallad, rostad paprika, barkapris, kr\atonger
Tzatziki

Ortmarinerade kalamataoliver

Vitlbksmarinerade champinjoner

Hembakat foccacia, rosmarin och havssalt

Chockladfondant

"Studio 54"

Fylld avokado med crabfish och rakor
Waldorfsallad och valndtter

Mini burgare

Crudité med blue cheese-dressing
Rostbiff med farskost och pepparrot

Pastrami och Swiss cheese

Tonfisksallad ”Dijonnaise” med &gg, kapris, |6k och oliver

Ragbrod och surdegsbrod med majsdipp
Potatissallad "sweet&sour”
Manhattan clam showder

Amerikansk cheesecake



"Japanese"

California rolls med avocado och krabba
Nigiri med lax och wasabi

Gyoza med ponzusas

Strimlade grénsaker med sesamdip
Sjégrassallad, soyabénor

Vattenkrasse, svamp

Rattika, chili, risvinager

Kycklingspett "Yakitori"

Skivad entrecote "Yakiniku" med purjoldk
Misobakad lax med ingeféra

Bbqg Korean ribs,

Jasminris

Ingefdramousse med mango och mynta



